
Инструкция по уходу за столовыми приборами  Bugatti. 

Столовые приборы могут долго сохранять свой первозданный блеск и красоту если следовать 

нескольким простым правилам по уходу и хранению. Эта инструкция поможет вам пользоваться 

приборами правильно. 

 

 

МЫТЬЕ В ПОСУДОМОЕЧНОЙ МАШИНЕ. 

! Внимательно изучите данную инструкцию и всегда выбирайте режим в посудомоечной машине, 

который соответствует вашей посуде или столовым приборам. 

 

Большинство столовых приборов компании Bugatti  пригодны для мытья в посудомойке. 

 

 приборы из стали 18/10 рекомендуется мыть на режиме до 65 С; 

 приборы с накладными рукоятками из акрила необходимо мыть при температуре не выше 

55С, это поможет сохранить цвет рукояток; 

 

Следуйте инструкциям прилагаемым к вашей посудомойке. После завершения цикла мытья , 

достаньте ваши столовые приборы и вытрите насухо мягкой салфеткой. Если нет возможности 

вытереть, то хотя бы извлеките приборы из влажной среды машины или просто откройте дверь в 

посудомойке. 

Исключите моющие средства с хлором или абразивными веществами. Они плохо влияют на 

приборы – оставляют царапины и потертости. 

Приборы с накладными деревянными рукоятками или с рукоятками украшенными стразами не 

рекомендуется мыть в посудомоечной машине. 

Чтобы избежать мелких царапин и повреждений во время мытья в посудомоечной машине, 

используйте специальные отделения (корзины для мытья столовых приборов). 

Ножи кладите лезвием вниз, ложки и вилки раздельно. 

 

! После мытья приборы рекомендуем вытереть насухо.          

 

 

МЫТЬЕ ВРУЧНУЮ 

При мытье руками, используйте пожалуйста жидкое моющее средство или крем. 

Избегайте использование абразивных средств, металлических щеток, слабощелочных - 

содержащих спирт или хлор веществ. 

 

 

  !   Длительный контакт с кислотами (лимон, уксус, кетчуп и прочие), а также контакт с жесткой 

водой могут вызвать белые разводы или коррозию на приборах. 

 

  !   Особое внимание нужно уделить столовым ножам, так как они изготовлены из ножевой стали 

марки (Х40CR14). Не оставляйте ваши ножи с остатками пищи или влажными надолго, это может 

привести к коррозии лезвия. 


